DIE LOCATION, DIE
GLEICHERMABEN
POLARISIERT UND VERBINDET

XTILFABRIK

EVENTLOFT

TAUNUSSTRABE 19
60329 FRANKFURT/M

@ ,pr,’“ﬁ

EXPOSE

v




BHVRTL

Alte Textilfabrik Eventloft ist der perfekte Spot flir entspannte Get-Togethers,
After-Works und andere kommunikative Business-Events. Dank der flexiblen
Loft-Architektur funktioniert die Location aber genauso gut fiir Prisentationen,
Workshops oder Team-Meetings. Die Lage zwischen Banken- und

Bahnhofsviertel wirkt erst spannend — und fiihlt sich beim Eintreten sofort

richtig gut an.

FRANKFURT AM MAIN




Kapazitit:

bis 150 Personen
(stehend)

bis 120 Personen
(sitzend)

REY FACTS

Technik:
Licht-, Ton- &
Priasentationstechnik
vorhanden

Gesamtfliache:
250 m?

Innenbereich . >
Bereich ,,Avenue:

130 m2
Bereich ,,Yard*:
120 m2

Set-Up:
Flexible Event Formate /
Bestuhlung

Catering: Auswahl
bewihrter Partner



BEREICHE IM
UBERBLICK

“AVENUE”

Ideal fiir Get-"Together, Bankett, Prisentationen

Gastflache & Bar (130 m?)
Loftdesign mit 38,20m Deckenhohe
Tageslicht + Verdunklung moglich

Bestuhlung: Theater (60), Bankett (50)
U-Form (30)
Variable Mobel

Prisentationstechnik + Bithne moglich




BEREICHE IM
UBERBLICK

“YARD?”

Ideal fiir, Bankett, Break-Outs, Get-"Together

Gastfliche & WC’s(120 m?)

Loftdesign mit 3,20m Deckenhohe
Tageslicht + Verdunklung moglich
Bestuhlung: Theater (40), Bankett (60), U-Form (20)
Variable Mobel

Prisentationstechnik + mobile Bithne moéglich




SET-UP

“"EVENT-FORMATE”

Grobziigige Raumhohen, markante
Fensterfronten und flexible Loft-
Flachen schaften eine professionelle
Atomsphire, die
gleichzeitig Charakter hat und
allen Eventszenarien bzw. Formate ein
hoher Erinnerungswert verleiht, also:
Events nach Mal} mit Format!
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CATERING &
SERVICE

“FOOD CATERING”

The Cooking Ape ist der Hauptpartner fiir das gesamte Catering.
Auf Wunsch unserer Kunden kann jedoch auch ein externes
Cateringunternehmen fiir die Speisen beauftragt werden.
Dabei ist zu beachten, dass alle Speisen verzehrfertig geliefert
werden miissen.

Die Weiterverarbeitung vor Ort ist nach Absprache mit uns moglich.
Durch diese Regelung stellen wir einen reibungslosen Ablauf sicher.
Gerne unterstiitzen wir bei Bedart auch bei der Abstimmung mit
externen Caterern.




“DRINKS & STAFF”

The Cooking Ape ist der exklusive Partner flr alle Dienstleistungen
rund um Getrinke und Servicepersonal.

IFir weitere Leistungen wie Dekoration oder Entertainment kénnen
externe Dienstleister eingebunden werden.

C A I E R I IL\ ( ; & Durch diese Regelung stellen wir eine gleichbleibend hohe
Servicequalitit sicher.
S E R '\/ I C E Wir unterstiitzen bel Bedarf bei der Koordination aller weiteren
Dienstleister.




TECHNIRK

“BILD, TON & LICHT”

The Cooking Ape ist zudem der Hauptpartner fiir die Organisation
des technischen Equipments.

In spezifischen Fillen kann jedoch auch ein externer Dienstleister
beauftragt werden.
Ein Besichtigungstermin durch den externen Dienstleister ist vor
dem Event erforderlich.

Durch diese Regelung stellen wir einen reibungslosen Ablauf sicher.

Wir unterstiitzen bel Bedarf bei der Koordination aller weiteren
Dienstleister.




LAGE &
ERREICHBARRKEIT

“INNENSTADT”

Im Herzen Frankfurts, zwischen Banken- und
Bahnhofsviertel.

Im Kulturdenkmal zwischen Industriegeschichte und
modernem Zeitgeist.

OpV:
Weserstralle (1 Min. zu Ful3)

Taunusanlage (5 Min. zu Ful3)




RONTART &
BUCHUNG

“WIR FREUEN UNS”

Out of the Box, also in auBergewchnlicher
Umgebung, 6fthen sich hier die Gemiiter fiir Change-
Prozesse und neue Perspektiven!

Die Vibes der einzigartigen Kulisse lassen auch Party

& Partner schwingen, schlemmen und tanzen.

Die Verschmelzung von Kreativitdt und Fachwissen
mit perfekten Catering Losungen.

KRONTAKT
+49 69 999 999 528

o(@altetextilfabrik.de



mailto:info@altetextilfabrik.de
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